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GARANTIERKLAERING

Frymaster, L.L.C. gir falgende begrensede garanti bare til den opprinnelige kjgperen av dette
utstyret og nye deler:

A. GARANTIBETINGELSER - FRITYRKOKERE

1.

2.

Frymaster L.L.C gir ett &rs garanti pa alle komponenter mot feil i materiale og utferelse.

Alle deler, med unntak av frityrkaret, varmeelementene og sikringene har en garanti pa ett &
etter installagonsdatoen for frityrkokeren.

Hvis eventuelle deler, unntatt sikringer, blir edelagt i lgpet av det forste aret etter
installasjonsdatoen, vil Frymaster ogsa betale for arbeidskostnader for & skifte delen, pluss en
reisegodtgjarese for en strekning pa opptil 160 km (80 km hver vei).

B. GARANTIBETINGELSER - FRITYRKAR
(Gjelder bare for frityrkokere som er produsert etter 1. desember 2003.)

Hvis det oppstar en lekkasjei et frityrkar innen ti ar etter installasjonen, vil Frymaster, etter egen
vurdering, enten erstatte hele serien eller selve frityrkaret. Ren arbeidstid for & gjare dette kan
ikke overskride maksimumstiden i henhold til Frymasters skjema, pluss en reisegodtgjarese for
en strekning pa opptil 160 km (80 km hver vei) for a skifte ut frityrkaret.

C. GARANTIBETINGELSER - VARMEELEMENTER

1.

2.

Frymaster L.L.C. garanterer varmeelementene mot feil i materialer eller utfearelse i en
periode patre ar fra den opprinnelige installasjonsdatoen. Dette gjelder bare for deler.

Garantien dekker ikke tilhgrende komponenter, inkludert temperaturproben for hay grense.

D. GARANTIBETINGELSER — KOKEDATAMASKIN

1.

Frymaster L.L.C. garanterer M-2000 Cooking Computer mot feil i materialer eller utfarelsei
en periode pa ett & fra den opprinnelige installasionsdatoen. Dette gjelder for deler og
arbeidsgodgjerelse. Utskifting av defekte enheter i Igpet av det andre &ret, omfatter bare
deler. Spisestedet ma dekke arbeidsutgiftene under det andre og tredje aret. Det tredje dpret
vil garantien dekke delen til en rabattpris pa 90 USD.

Frymaster vil i |gpet av denne garantiperioden, etter egen vurdering, reparere eller skifte ut
defekte kokedatamaskiner med nye eller fabrikkoverhalte og fullt funksjonelle enheter.

Ring naameste fabrikkautoriserte Frymaster-servicesenter for & skifte ut defekte
datamaskiner under garantien. Alle datamaskiner som skiftes ut under Frymasters
utbyttingsprogram, er bare garantert i den gjenvaaende garantitiden til det opprinnelige
produktet.



. DELERETUR

Alle defekte deler med gyldig garanti skal returneres til et fabrikkautorisert Frymaster-
servicesenter innen 60 dager for kreditt. Det gisingen kreditt etter 60 dager.

: UNNTAK FRA GARANTIEN

Garantien dekker ikke utstyr som er skadet pa grunn av misbruk, vanskjetsel, endringer eller
uhell, for eksempel:
feilaktig eller ikke-godkjent reparasjon (herunder eventuelt frityrkar som er sveiset pa stedet);

unnlatelse av & falge aktuelle installagonsanvisninger og/eller  rutinemessig
vedlikeholdsprosedyrer som beskrevet pa MRC-kort Det kreves bevis pa utfart rutinemessig
vedlikehold for & opprettholde garantien;

feilaktig vedlikehold;
skade under transport;
unormal bruk;

fijerning, endring eller tilintetgjaring av enten klassifiseringsmerkingen eller datokoden pa
varmeel ementene;

bruke frityrkaret uten olje eller annen vaeske i frityrkaret;

ingen frityrkoker blir garantert under sudrsprogrammet hvis det ikke blir mottatt et riktig
oppstartskjema.

Garantien dekker heller ikke:

transport eller reise over 160 km (80 km hver vei), eller over to timersreisetid;
overtid eller helligdagstillegg;

kosekvensskade (kostnadene for a reparere eller erstatte andre materielle skader), tap av tid,
fortjeneste, bruk eller andre tilfeldige skader av noe slag.

Det gisingen underforstatte garantier for salgbarhet eller anvendelighet til et bestemt formal.

Garantien gjaldt pa det tidspunktet da dette gikk i trykken, og er gjenstand for endringer.



MERK

HVIS KUNDEN, | GARANTIPERIODEN, BRUKER EN DEL TIL DETTE ENODIS-UTSTYRET SOM IKKE ER EN UENDRET NY
ELLER RENOVERT DEL SOM ER KJ@PT DIREKTE FRA FRYMASTER DEAN ELLER ETT AV DETS AUTORISERTE
SERVICESENTRE, OG/ELLER HVIS DELEN SOM BRUKES ER ENDRET | FORHOLD TIL DEN OPPRINNELIGE
KONFIGURASJONEN, ANNULLERES DENNE GARANTIEN. FRYMASTER DEAN OG DETS TILKNYTTEDE SELSKAPER ER
HELLER IKKE ERSTATNINGSANSVARLIGE FOR EVENTUELL(E) KRAV, SKADEERSTATNING ELLER KOSTNADER SOM
KUNDEN PAF@RES SOM DIREKTE ELLER INDIREKTE OPPSTAR, HELT ELLER DELVIS, SOM EN F@LGE AV INSTALLAJON AV
EN ENDRET DEL OG/ELLER EN DEL SOM ER SKAFFET HOS ET UAUTORISERT SERVICESENTER.

MERK
Dette apparatet er bare beregnet pa profesjonell bruk og skal bare brukes av kvalifisert personell. Et autorisert
servicesenter for Frymaster Dean eller en annen kvalifisert, profesjonell utgver skal utfgre installasjon,
vedlikehold og reparasjon. Installasjon, vedlikehold eller reparasjon som utfagres av ukvalifisert personell, kan
annullere produsentens garanti. Kapittel 1i denne handboken inneholder definisjoner pa kvalifisert personell.

MERK
Utstyret skal installeres i samsvar med gjeldende lover og forskrifter i landet og/eller regionen der utstyret
installeres. Kapittel 2i denne hdndboken inneholder nazermere opplysninger om LOVER OG FORSKRIFTER.

TIL KUNDER | USA
Utstyret skal installeres i samsvar med BOCAs rgrleggerforskrifter (Building Officials and Code Administrators
International, Inc.) og FDAs (U.S. Food and Drug Administration) handbok for hygiene pa spisesteder.

MERK
Tegningene og bildene i denne handboken skal illustrere prosedyrer for drift, rengjaring og tekniske oppgaver
og stemmer ikke ngdvendigvis med driftsprosedyrene péa stedet.

TIL EIERE AV APPARATER MED DATAMASKIN

USA
Apparatet oppfyller kravene i del 15 i FCC-forskriftene. Fglgende to vilkar stilles for bruk: 1) Apparatet kan ikke
forarsake skadelige forstyrrelser, og 2) Apparatet ma kunne motta eventuelle forstyrrelser, herunder forstyrrelse
som kan forarsake bruk pd ugnsket mate. Apparatet er klassifisert som klasse A, men oppfyller kravene til
klasse B.

CANADA

Dette digitale apparatet overstiger ikke grensene for radiostay for klasse A eller B som fastsatt i det kanadiske
kommunikasjonsdepartementets ICES-003-standard.

Cet appareil numerigue n’emet pas de bruits radioelectriques depassany les limites de classe A et B prescrites
dans la norme NMB-003 edictee par le Ministre des Communcations du Canada.

A\ FARE!
Feil installasjon, justering, vedlikehold eller service samt uautorisert endring kan medfgre materiell skade,
personskade eller dgdsfall. Les anvisningene for installasjon, bruk og service ngye for du installerer eller
utfarer service pa utstyret.

A\ FARE!
Sta ikke pa kanten foran pa apparatet! Sta ikke pa& apparatet. Alvorlig personskade kan oppsta hvis du glir eller
kommer i kontakt med varm olje.

A\ FARE!
Oppbevar ikke bensin eller andre brannfarlige gasser eller veesker i neerheten av dette eller andre apparater.

A\ FARE!
Smulebrettet i frityrkokere med filtersystem skal tammes i en brannsikker beholder hver dag etter at kokingen er
avsluttet. Enkelte matpartikler kan antennes hvis de blir liggende i visse typer matfett.

A\ ADVARSEL!
Heng ikke kokekurver eller andre redskaper pa metallbeslaget péa frityrkokeren. Beslaget skal forsegle dpningen
mellom frityrkarene. Hvis du slar kokekurver mot beslaget for a fa Igs fett, blir beslaget forskjgvet, slik at det
ikke passer like godt. Beslaget skal sitte godt og bare fjernes for rengjaring.




ELEKTRISK FRITYRKOKER | BIRE14/MRE14-SERIEN
KAPITTEL 1: INNLEDNING

1.1 Generelt

Les anvisningene i denne handboken ngye far du tar utstyret i bruk. Denne handboken dekker alle
konfigurasjonene til McDonads RE14-modeller. De fleste komponentene er felles for frityrkokernei
denne modellserien, med fellesnavnet " RE14” -frityrkokere.

Selv om de ligner McDonalds elektriske frityrkokere i PH14-serien av utseende, er det en vesentlig
forskjell pa de roterende elementene i RE14-frityrkokerne som har en forbedret konstruksjon. Euro-
L ook-designen omfatter et avrundet toppdeksel og et stor, rundt avigp, som sarger for at pommes
frites og annet avfall vaskes ned i filterpannen. Andre funksjoner, blant annet kuldesoner og dpne
frityrkar som er enkle & rengjare, er hovedsakelig uendret. RE14-frityrkokerne styres med M2000-
datamaskinen. Frityrkokerne i denne serien leveresi konfigurasoner med helt eller delt frityrkar, og
kan kjeapes enkeltvis eller i serier pa opptil fem frityrkokere.

1.2 Sikkerhetsinformasjon
Les anvisningene i denne handboken ngye far du tar apparatet i bruk.

Gjennom hele handboken vil du finne merknader i doble rammer, som den nedenfor.

A\ FARE!
Varm olje forarsaker alvorlig forbrenning. Flytt ikke pa en frityrkoker som inneholder
varm olje, eller overfar ikke varm olje fra én beholder til en annen.

/A Ruter med overskriften OBS! inneholder informasion om handlinger eller omstendigheter som
kan forarsake eller medfaere feilfunksion i systemet.

/\ Ruter med overskriften ADVARSEL inneholder infformason om handlinger eller
omstendigheter som kan forarsake eller medfere skade pa systemet, og som kan fare il feilfunksion
I Systemet.

A\ Ruter med overskriften FARE innehol der informasjon om handlinger eller omstendigheter som
kan forarsake eller medfgre personskade, og som kan fere til skade pa og/eller feilfunksjon i
systemet.

Frityrkokernei denne serien har falgende automatiske sikker hetsfunks oner:

1. To funksioner som registrerer for hay temperatur slér av stremmen til elementene ved feil pa
temperaturkontrollene.

2. En sikkerhetsbryter, som er innebygd i avlgpsventilen, hindrer at elementene sas pa nar
avlgpsventilen er helt eller delvis dpen.




1.3 Datainformasjon for M2000-datamskiner

Utstyret er testet og er i samsvar med grensene for digitale enheter i klasse A, jfr. del 15 i FCC-
forskriftene. Apparatet er klassifisert som klasse A, men oppfyller kravene til klasse B. Disse
grensene skal gi rimelig beskyttelse mot skadelige forstyrrelser ndr utstyret brukes i
bedriftsinstallagjoner. Utstyret utvikler, bruker og kan utstrale radiofrekvensenergi. Utstyret kan
forarsake skadelige forstyrrelser pa radiokommunikasion hvis det ikke installeres og brukes i
samsvar med handboken. Hvis utstyret brukes i et boligomrade, vil det sannsynligvis forarsake
skadelige forstyrrelser. Brukeren er i safall palagt & eliminere forstyrrelsene for egen regning.

Brukeren gjares oppmerksom pa at endringer som ikke er uttrykkelig godkjent av organet som er
ansvarlig for overholdelse av lover og forskrifter, kan annullere brukerens autorisasion til & bruke
utstyret.

Brukeren skal, hvis det er ngdvendig, forhere seg med forhandleren eller en kyndig radio- og tv-
tekniker.

Felgende brogyre, som er utgitt av FCC (Federal Communications Commission), kan vaae til hjelp:
"How to Identify and Resolve Radio-TV Interference Problems’ (hvordan identifisere og lese
problemer med radio- og tv-forstyrrelser). Brosyren fas hos U.S. Government Printing Office,
Washington, DC 20402, USA, artikkelnummer 004-000-00345-4.

1.4  Spesifikk informasjon om den europeiske union (EU)
Den europeiske unionen (EU) har fastsatt visse standarder for utstyr av denne typen. Hvis det er

forskjeller mellom CE-standarden og andre standarder, er informasjonen eller anvisningene vist i
skraverte ruter, som den nedenfor.

CE-standard
Eksempel pa boks som brukes til & skille
mellom informasjon som er spesifikk for
CE- og ikke-CE.

1.5 Installasjons-, drifts- og servicepersonell

Driftsinformasjon for Frymaster-utstyr er bare tilrettelagt for bruk av kvalifisert og/eller autorisert
personell, som angitt i del 1.6. All installagon av og service pa Frymaster-utstyr skal utferes av
kvalifisert, sertifisert, lisensiert og/eller autorisert installagons- eller serviceper sonell.

1.6  Definisjoner

KVALIFISERT OG/ELLER AUTORISERT DRIFTSPERSONELL

Kvalifisert/autorisert driftspersonell er de som har lest informasjonen i denne handboken ngye og har
satt seg inn i utstyrets funksoner, eller de som har tidligere erfaring med driften av utstyret som
denne handboken omfatter.



KVALIFISERT INSTALLASJONSPERSONELL

Kvalifisert installagonspersonell er personer, firmaer, selskaper og/eller bedrifter som enten
personlig eller gjennom en representant, holder pd med og er ansvarlig for installasion av elektriske
apparater. Kvalifisert personell ma ha erfaring med dlikt arbeid, ha kjennskap til alle forholdsregler
med hensyn til elektrisitet og ha overholdt ale kravene i henhold til gjeldende nasjonale og lokale
forskrifter.

KVALIFISERT SERVICEPERSONELL

Kvalifisert servicepersonell er de som har kjennskap til Frymaster-utstyr og som er autorisert av
Frymaster, L.L.C. til & utfare service pa utstyret. Alt autorisert servicepersonell er palagt & veae
utstyrt med et komplett sett med service- og delehandbgker, og ha et minimumslager av deler for
Frymaster-utstyr. En liste over fabrikkautoriserte servicesentre for Frymaster (FASC) felger med
frityrkokeren ndr den sendes fra fabrikken. Unnlatelse av & bruke kvalifisert servicepersonell vil
annullere garantien Frymastr gir pa utstyret.

1.7 Erstatningsprosedyre ved fraktskader
Gjor fglgende hvis utstyret er skadet ved levering:

Utstyret er ngye inspisert og pakket av kyndig personell far det forlater fabrikken. Fraktsel skapet
pétar seg det hele og fulle ansvaret for sikker levering etter at det har mottatt utstyret.

1. Send inn erstatningskrav umiddelbart, uansett skadeomfang.

2. Undersgk og noter synlig tap eller skade, og sarg for at dette blir notert pa fraktseddelen eller
kvitteringen og undertegnet av sjafaren.

3. Skjult tap eller skade — Hvis du ikke oppdager skaden far utstyret er pakket ut, skal du melde
fra til fraktselskapet eller budet umiddelbart etter at det blir oppdaget, og sende inn
erstatningskrav for skjult skade. Dette skal sendes inn innen 15 dager etter leveringsdatoen. Ta
vare pa esken for inspeksjon.

Frymaster PATAR SEG INTET ANSVAR FOR SKADE ELLER TAP SOM
BLIR PAF@RT UNDER FRAKT.




1.8 Serviceinformasjon

Ta kontakt med naameste autoriserte servicesenter for Frymaster angdende vedlikehold eller
reparagon som ikke er rutinemessig. Det samme gjelder serviceinformagon. Frymasters
fabrikkautoriserte servicesentre eller representanter for serviceavdelinger (FASC) trenger bestemte
opplysninger om utstyret. De fleste opplysningene er trykt pa dataplaten som sitter pa innsiden av
daren til frityrkokeren. Delenumre kan slés opp i handbgker for installagon, drift, service og deler.
Delebestillinger kan sendes direkte til neameste FASC eller distributer. En liste over FASC for
Fymaster falger med frityrkokeren nar den sendes fra fabrikken. Hvis du ikke har tilgang til denne
listen, tar du kontakt med serviceavdelingen hos Frymaster pa 1-800-551-8633 eller 1-318-865-1711
eller per e-post til service@frymaster.com.

Falgende informasjon er nadvendig for effektiv assistanse:

Modellnummer

Serienummer

Spenning

Problem

TA VARE PA OG OPPBEVAR DENNE HANDBOKEN PA ET TRYGT STED
FOR FREMTIDIG BRUK.



ELEKTRISK FRITYRKOKER | BIRE14/MRE14-SERIEN
KAPITTEL 2: INSTALLERINGSANVISNINGER

2.1  Generelle krav til installasjon

Barekvalifisert, lisensiert og/eller autorisert installagons- eller serviceper sonnell, som definert
i del 1.6 i denne handboken, skal utfere all installasion og service pa Frymaster -utstyr.

Unnlatelse av & bruke kvalifisert, lisensiert og/eller autorisert installasons- dler
servicepersonnell (som definert i del 1.6 i denne handboken), til & installere eler foreta annen
service pa utstyret, vil annullere garantien pa Frymaster, og kan fere til skade pa utstyr eler

per sonell.

Der det foreligger konflikt mellom instruksjonene og informasjonen i denne handboken og
lokale eller nagonale forskrifter, skal installagon og drift veere i overensstemmelse med
gieldendeforskrifter eller bestemmelser i det landet der utstyret er installert.

Service kan skaffes ved & ta kontakt med naar meste autoriserte servicesenter.

MERK
Hvis utstyret er koplet direkte til stremforsyningen, skal den faste
streminstallasjonen veere utstyrt med en frakoplinganordning for utstyret med en
kontaktseparasjon pa minst 3 mm i alle poler.

MERK
Utstyret skal plasseres slik at kontakten er tilgjengelig, med mindre utstyret kan
koples fra streamforsyningen pa annen mate (f.eks. med kretsbryter).

MERK
Hvis utstyret er permanent tilkoplet den faste strgminstallasjonen, skal det tilkoples
med kopperledninger med en temperaturklassifisering pa minst 75 °C.

MERK
Hvis stremledningen er skadet, skal den skiftes ut av en tekniker hos et autorisert
servicesenter for Frymaster Dean eller lignende kvalifisert person for & unnga fare.

A FARE!
Utstyret skal koples til en streamforsyning med samme spenning og fase som angitt
pa klassifiseringsskiltet pa innsiden av daren til apparatet.

A\ FARE!
Alle ledninger skal koples til apparatet i samsvar med koplingsskjemaene som
leveres med utstyret. Bruk koplingsskjemaene pa innsiden av dgren til apparatet ved
installering av eller servicearbeid pa utstyret.




A FARE!
Frymaster-apparater med bein er beregnet pa stasjoneer installering. Apparater med
bein skal laftes opp ved flytting for & unngéa personskade og skade pa apparatet. Hjul
(ekstrautstyr) skal brukes pa flyttbare installasjoner. Spgrsmal? Ring 1-800-551-8633.

A FARE!
Installer ikke avlgpsbrett pa én enkelt frityrkoker. Frityrkokeren kan bli ustabil, velte
og forarsake personskade. Omradet rundt apparatet skal alltid veere fritt for
brennbart materiale.

A FARE!
Bygningsforskrifter forbyr at en frityrkoker med varm olje i apen beholder, installeres
ved siden av noen form for apen flamme, inkludert griller og komfyrer.

Frityrkokeren/-rne slés av automatisk ved strembrudd. SI&i sa fall strembryteren AV. Sla ikke pa
frityrkokeren/-rne igjen far stremmen har kommet tilbake.

Apparatet skal holdes fritt for brennbart materiale, bortsett fra at det kan installeres pa brennbare
gulv.

Det skal vage en klaring til brennbart materiale pa 15 cm pa hver side og bak. Det skal veae en
klaring paminst 61 cm foran apparatet for service og riktig bruk.

A\ ADVARSEL!
Blokker ikke omradet rundt sokkelen eller under frityrkokerne.

2.1.2 Krav til elektrisk jording

Alle elektriske apparater skal jordes i henhold til gjeldende nasjonale og lokale forskrifter, og, der
det er aktuelt, EU-forskrifter. Et koplingsskjema sitter pa innsiden av frityrkokerdgren. Se
klassifiseringsmerkingen painnsiden av daren til frityrkokeren for riktig spenning.

A ADVARSEL!
Serg for sikker og effektiv drift av frityrkokeren og avtrekkshetten, ved a pase at det
elektriske stgpselet for 120-volts nettspenning, som forsyner avtrekkshetten med
strgm, er satt ordentlig i en jordet stikkontakt.

2.1.3 Krav for Australia

Utstyret skal installeresi samsvar med AS 5601 / AG 601, lokale myndigheter, gass, elektrisitet og
eventuelle andre relevante |ovbestemte bestemmel ser.




2.2 Krav til strgm

ANT. MIN. AWG MM?|LAMPERE PR. GRENLEDNING
SPENNING FASE LEDNINGER | STR. (mmz) L1 L2 L3
208 3 3 6 (16) 39 39 39
240 3 3 6 (16) 34 34 34
480 3 3 8 (20) 17 17 17
220/380 3 4 6 (16) 21 21 21
240/415 3 4 6 (16) 20 20 21
230/400 3 4 6 (16) 21 21 21
Kanal
230400, 3 4 6 (16) 25 25 25
Frankrike:
MERK

Hvis utstyret er permanent tilkoplet den faste straminstallasjonen, skal det tilkoples
med kopperledninger med en temperaturklassifisering p& minst 75 °C.

A FARE!
Utstyret skal koples til en streamforsyning med samme spenning og fase som angitt
pa klassifiseringsskiltet pa innsiden av daren til apparatet.

A FARE!
Alle ledninger skal koples til apparatet i samsvar med koplingsskjemaene som
leveres med utstyret. Bruk koplingsskjemaene pa innsiden av dgren til apparatet ved
installering av eller servicearbeid pa utstyret.

2.3  Etter at fritykokerne er plassert ved kokestasjonen

A FARE!
Konstruksjonsmateriale pa frityrkokeren skal verken endres eller fiernes for a gjere
plass til en frityrkoker under en avtrekkshette. Spgrsmal? Ring til servicetelefonen
hos Frymaster Dean pa 1-800-551-8633.

1. Sett et vater oppa frityrkaret etter at frityrkokeren er plassert ved kokestasjonen. Kontroller at
apparatet er i vater, bade fraside til side og front til bakside.

Juster hjulene, slik at frityrkokeren blir i vater, og vaa ngye med at frityrkokerne stér i riktig
heyde ved kokestasjonen.

/\ FARE!
Varm olje kan forarsake alvorlig forbrenning. Unngéa bergring. Unnga sgl, fall og
alvorlig forbrenning: Tem alltid oljen ut av frityrkokeren far du flytter frityrkokeren.
Frityrkokere kan velte og forarsake alvorlig personskade hvis de ikke sikres i
stasjoneer stilling.

Lukk avlgpsventilen(e) og fyll frityrkaret med vann opp til den nederste oljestreken.
3. Kok ut frityrkaret/-ene ved afalge anvisningenei del 5.1.4 i denne handboken.

4. Tem, rengjer og fyll frityrkaret/-ene med kokeolje. (Se Prosedyrer for klargjering og
avstengning av utstyret i kapittel 3.)




ELEKTRISK FRITYRKOKER | BIRE14/MRE14-SERIEN
KAPITTEL 3: BRUKSANVISNING

OVERSIKT OVER ELEKTRISK FRITYRKOKER | BIRE 14-SERIEN

Vippehus Kurvhengere

Elementer
—l 3

@vre deksel

Bryterpanel — A/

(M2000-datamaskinen vises)

Deksel

Datamerking og
identifikasjon for frityrkoker
(modell- og serienummer) -~

Sikring

Handtak for tgmming
og filter

FootPrint Pro —
innebygd filterenhet

Filterkar Avlgp

Typisk konfigurasjon (BIRE214 SHOWN)
MERK: Utseendet av den aktuelle frityrkokeren kan avvike litt fra
den som vises, avhengig av konfigurasjon og produksjonsdato.



3.1 Prosedyrer for klargjgring og avstengning av utstyret

Klargjering

A FARE!
Bruk ikke apparatet hvis frityrkaret er tomt. Frityrkaret ma fylles til fyllelinjen med
vann eller olje far varmeelementene slads pa. Unnlatelse av a felge denne
anvisningen vil fare til uopprettelig skade pa varmeelementene og kan forarsake
brann.

A FARE!
Tark bort alle spor av vann i frityrkaret fgr det fylles med olje. Hvis dette ikke gjares,
kan varm vaeske sprute nar oljen varmes opp til koketemperatur.

1. Fyll frityrkaret med olje opp til den nederste OLJESTREKEN bak i frityrkaret. Oljen har da
rom til & utvide seg under oppvarming. Fyll ikke kald olje hgyere enn til den nederste streken,
ellers kan oljen renne over nar den varmes opp og utvides.

2. Pase at stremledningen(e) er koplet til de(n) riktige kontakten(e). Pase at fronten pa stepselet er i
flukt med platen pa kontakten, slik at ingen del av polene er synlige.

3. Pase at oljen ndr helt opp til den averste OLJESTREKEN nér oljen har nadd koketemperatur.
Det kan vage ngdvendig a fylle pA mer olje for & na passende niva etter at oljen har nadd
koketemperatur.

Avsdlding
1. Slaav frityrkokeren.

2. Filtrer oljen og rengjer frityrkokerne (se kapittel 4 og 5).
3. Sett lokkene pafrityrkarene.

3.2 Drift

Se utkokingsprosedyren for frityrkaret pa side 5-2 hvis dette er farste gangen frityrkokeren
brukes.

Denne frityrkokeren er utstyrt med M2000-datamaskiner (vises nedenfor). Du finner prosedyrer for
programmering av og bruksanvisning for datamaskinen i den separate handboken M2000 Computer
Operating Instructions (bruksanvisning for M2000-datamaskinen) som leveres med frityrkokeren.

M2000-DATAMASKIN
Kapittel 4i denne handboken inneholder bruksanvisninger for det innebygde filtreringssystemet.
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KAPITTEL 4: FILTRERINGSANVISNINGER

4.1 Innledning

Med filtreringssystemet FootPrint Pro kan oljen i ett av frityrkarene filtreres trygt og effektivt mens
de andre frityrkarene i en serie fremdeles er i bruk.

Del 4.2 dekker klargjering av filtersystemet for bruk. Drift av systemet er beskrevet i del 4.3.

A ADVARSEL!
Overordnet pa stedet er ansvarlig for & gjgre brukerne oppmerksom pa farene ved a
bruke et filtreringssystem for varm olje, seerlig nar det gjelder oljefiltrering, tamming
0g rengjgaring.

4.2  Klargjere filteret til bruk

1. Trekk filterkaret ut av kabinettet og ta ut
smulebrettet, pressringen og filtermatten
(eller papiret) og filterduken. Filtermatte

eller filterpapir

Filterduk

(Sefigur 1) Rengjer ale metalldeler med
en blanding av universalvaskemiddel og
varmt vann. Terk grundig.

Filterkaret ruller pa skinner, som en
kjokkenskuff. Karet kan eventuelt tas ut
av kabinettet for rengjering ved a |gfte
opp fronten av karet for & kople ut
framhjulene. Trekk det deretter forover
til de bakerste hjulene gar klar av :
skinnene. Lokket pa filterkaret skal ikke Figur 1
fjernes, unntatt for rengjering, tilgang til
enheten innvendig eller plassering av en
fettfjerningsenhet under avigpet. Se
anvisningene pa side 4-4 ved bruk av en
fettfjerningsenhet som er laget far januar
2004.

Inspiser o-ringene pa
koplingeni filteret.

2. Inspiser koplingsraret i filterkaret for a
kontrollere at begge o-ringene er i god :
stand. (Sefigur 2). !

Figur 2




3. Monter deretter filteret i omvendt rekkefalge. Plasser filterduken av metall i midten av bunnen i
karet. Legg deretter en filtermatte over duken, og pass pa at den grove siden av matten vender
opp. Pass pa at matten ligger mellom de pregede kantene i filterkaret. Legg deretter pressringen
oppa matten. Ved bruk av filterpapir, legges filterpapirarket oppa karet, slik at det overlapper pa
alle sider. Plasser pressringen over filterpapiret, og legg pressringen i karet, slik at filterpapiret
brettes opp rundt ringen nar det trykkes mot bunnen av karet. Stra deretter 1 pakke (8 ounces)
med filterpulver over filterpapiret.

4. Sett tilbake smulebrettet paforsiden av karet. (Sefigur 1).
BRUK IKKE FILTERPULVER MED FILTERMATTER!

5. Skyv filterkaret tilbake i frityrkokeren, og serg for at det skyves helt inn i kabinettet.
Filteringssystemet er naklart til bruk.

4.3 Bruke filteret

A FARE!
Veer forsiktig ved temming og filtrering av olje for & unnga alvorlig forbrenning som
fglge av uforsiktig handtering. Temperaturen pa oljen som skal filtreres, holder
nesten 177 °C. Kontroller at avligpsspakene star i rett stilling far du betjener brytere
eller ventiler. Bruk verneutstyr ved tesmming og filtrering av olje.

A FARE!
Tom IKKE olje ut av frityrkokeren mens varmeelementene er pa! Varmeelementene
kan pafgres uopprettelig skade, og det kan oppsta eksplosjonsartet brann. | slike
tilfeller annulleres ogsa garantien fra Frymaster.

1. SIA AV frityrkokeren. Tam innholdet av frityrkaret ut i filterkaret. Bruk eventuelt en Fryer's
Friend rensestang til rense avlgpet frainnsiden av frityrkaret.

| Apne avlgpsventilene
.~ ved adreie 90°.
_ 4
Apne avigpsventilene i frityrkaret, og tem oljen ut i filterkaret.

A\ FARE!
Tem ikke mer enn ett frityrkar om gangen ut i det innebygde filteret for & unnga at
varm olje renner over og sgles utover.




A FARE!
Prgv IKKE & stake opp en tett avlgpsventil fra forsiden av ventilen! Varm olje vil
stremme ut og innebaere fare for alvorlig forbrenning.

Sla IKKE pa avilgpsventilen med rensestangen eller andre gjenstander. Skade pa
kulen painnsiden vil fare til lekkasje og annullering av garantien fra Frymaster.

. . D o A len ved & sk
2. Etter at oljen er tamt ut av frityrkaret, _,M ha%?a\@'mir: ﬁgyri‘ e

vrir du filterspaken til PA-stilling for &
starte pumpen og filtreringsprosessen.
Det kan ta en liten stund fer pumpen
aktiveres.

Vri filterspaken til PA-stilling.
3. Filterpumpen trekker oljen gjennom filteret og sender den tilbake til og gjennom frityrkaret.
Denne 5-minutters prosessen kalles polering. Ved polering blir oljen renset ved at faste partikler
blir sittende fast i filtermatten.

4. Steng avigpsventilen, og fyll oljen tilbake i frityrkokeren etter at den er filtrert (ca. 5 minutter).
Kjer filterpumpen i 10-12 sekunder etter at oljen begynner aboblei frityrkaret, og sla deretter av
filteret.

/\ ADVARSEL!
Filterpumpen har en manuell nullstillingsbryter (se bildet nedenfor) dersom
filtlermotoren overopphetes eller det oppstar stramfeil. Hvis denne bryteren utlgses,
slar du av stramtilfgrselen til filtersystemet og lar pumpemotoren avkjgles i 20
minutter fgr du nullstiller bryteren igjen.

Nullstillingsbryter for filterpumpe
5. Senk varmeelementene ned i kokebeholderen, og sett pa kurvstativet.

6. Paseat avigpsventilen er helt avstengt. (Frityrkokeren virker ikke hvis avlgpsventilen ikke er helt
avstengt.) Sla frityrkokeren PA, og la oljen varmes opp til innstillingsverdien.




A FARE!
Smulebrettet i frityrkokere med filtersystem skal tgsmmes i en brannsikker beholder
hver dag etter at kokingen er avsluttet. Enkelte matpartikler kan antennes hvis de blir
liggende i visse typer matfett.

A ADVARSEL!
Heng ikke kokekurver eller andre redskaper pa metallbeslaget pa frityrkokeren.
Beslaget skal forsegle apningen mellom frityrkarene. Hvis du slar kokekurver mot
beslaget for a fa lgs fett, blir beslaget forskjavet, slik at det ikke passer like godt.
Beslaget skal sitte godt og bare fjernes for rengjgring.

44 Temme og kaste brukt olje

Nar oljen ikke kan brukes lenger, skal den tammes ut i en passende beholder for overfaring til en
kasseringsbeholder. Frymaster anbefaler & bruke en McDonalds fettfjerningsenhet. MERK: Ved
bruk av en fettfjerningsenhet som er laget for januar 2004, skal lokket pa filterkaret tas av for a
kunne plassere enheten under avigpet. Fjern lokket ved & |lgfte opp fronten og trekke det rett ut av
kabinettet. | dokumentasonen som falger med fettfjerningsenheten, finner du spesifikke
bruksanvisninger. Hvis du ikke har en fettfjerningsenhet tilgjengelig, skal oljen avkjgales til 38 °C,
for den temmes ut i en metalkjele eler lignende metallbeholder. Lukk avigpsventilen pa
frityrkokeren godt etter at temmingen er ferdig.

A FARE!
Oljen skal avkjgles til 38 °C fgr den tammes ut i en passende beholder for kassering.

Fyll ikke olje hayere enn til den hgyeste streken pa en eventuell fettfijerningsenhet.
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KAPITTEL 5: FOREBYGGENDE VEDLIKEHOLD

5.1 Rengjare frityrkokeren

A\ FARE!
Smulebrettet i frityrkokere med filtersystem skal temmes i en brannsikker beholder
hver dag etter at kokingen er avsluttet. Enkelte matpartikler kan antennes hvis de
blir liggende i visse typer matfett.

A\ FARE!
Rengjar ikke frityrkokeren under kokeprosessen eller nar frityrkaret er fylt med varm
olje. Hvis vann kommer i kontakt med olje som holder koketemperatur, vil den
sprute og eventuelt pafgre personer i naerheten alvorlig forbrenning.

A ADVARSEL!
Bruk McDonalds universaloppvaskmiddel. Les bruksanvisninger og advarsler for
bruk. Veer spesielt oppmerksom pa hvor konsentrert rengjgringsmiddelet skal vaere
og hvor lenge det blir veerende pa flater der mat skal handteres.

5.1.1 Rengjgre innsiden og utsiden av kabinettet — hver dag

Rengjor innsiden av kabinettet med en terr, ren klut. Vask alle tilgjengelige metallflater og
komponenter for & fjerne oppsamlet olje og stov.

Vask utsiden av frityrkokerkabinettet med en ren klut fuktet med McDonalds
universaloppvaskmiddel. Terk med en ren, fuktig klut.

5.1.2 Rengjgre det innebygde filtreringssystemet — hver dag

/\ ADVARSEL!
Teom ikke vann ut i filterkaret. Vann skader filterpumpen.

Det er ikke nedvendig med regelmessig kontroll av og service pé filtreringssystemet FootPrint Pro,
bortsett fra daglig rengjering av filterkaret og tilherende komponenter med varmt vann og
McDonalds universaloppvaskmiddel.

5.1.3 Rengjar bak frityrkokerne — ukentlig

Vask bak frityrkokerne 1 henhold til prosedyrene som er beskrivet pa kortet for krav til vedlikehold
(MRC14A).

A ADVARSEL!
Serg for sikker og effektiv drift av frityrkokeren og avtrekkshetten, ved a pase at det
elektriske stgpselet for 120-volts nettspenning, som forsyner avtrekkshetten med
strem, er satt ordentlig i en jordet stikkontakt.
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5.1.4 Rengjar frityrkaret og varmeelementene — ukentlig

A FARE!
Bruk ikke apparatet hvis frityrkaret er tomt. Frityrkaret skal fylles til fyllelinjen med
vann eller kokeolje fgr varmeelementene slds pa. Unnlatelse av & fglge denne
anvisningen vil fare til uopprettelig skade pa varmeelementene og kan forarsake
brann.

Koke ut frityrkaret

Frityrkokeren skal kokes ut for forste gangs bruk for & fjerne alle rester av produksjonsprosessen. Etter
at frityrkokeren har vert 1 bruk en stund, dannes et hardt belegg av sterknet kokeolje pé innsiden av
frityrkaret. Dette belegget skal fjernes med jevne mellomrom ved & felge utkokingsprosedyren pa
kortet for krav til vedlikehold (MRC14A). Du finner naamere opplysninger om hvordan
datamaskinen skal konfigureres for utkoking i den separate handboken M2000 Computer Operating
Instructions (bruksanvisning for M2000-datamaskinen) som leveres med frityrkokeren.

5.1.5 Rengjgre avtakbare deler og tilbehgr — hver uke

Tork alle avtakbare deler og alt tilbeher med en ren, torr klut. Forkullet olje pa avtakbare deler eller
tilbeher kan fjernes med en ren klut fuktet med en opplesning av McDonalds universaloppvaskmiddel.
Skyll delene og tilbehoret grundig med rent vann, og terk tert for delene monteres igjen.

5.2 Arlig/regelmessig systeminspeksjon

Utstyret skal inspiseres og justeres med jevne mellomrom av kvalifisert servicepersonell som en del
av det vanlige vedlikeholdsprogrammet for kjokken.

Frymaster anbefaler at utstyret inspiseres minst én gang i aret av en fabrikkautorisert servicetekniker
pa folgende mate:

Frityrkoker

e Inspiser kabinettet bdde pd innsiden, utsiden, foran og bak for & se etter oljeansamling og/eller
oljelekkasje.

e Kontroller at ledningene til varmeelementene er i god stand. Ledningene skal ikke vere frynsete
eller ha skade pa isolasjonen, og de skal vare frie for olje.

e Kontroller at varmeelementene er i god stand uten forkullet/storknet olje.  Inspiser
varmeelementene for & se om de viser tegn pa for mye bruk uten vaeske.

e Kontroller at vippemekanismen fungerer som den skal nér du lefter opp og senker ned
varmeelementene, og at ledningene til varmeelementene ikke binder og/eller er slitte.

e Kontroller at varmeelementene drar spenning innenfor det tillatte verdiomrddet, som angitt pé
klassifiseringsskiltet pa apparatet.

e Kontroller at temperatur- og grenseprobene er tilkoplet, strammet og fungerer pa rett mate.
Kontroller at festeskruer og probevern er pd plass og montert pa riktig mate.
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Kontroller at komponentene i komponentboksen og kontaktboksen (dvs. datamaskin/kontroller,
releer, grensesnittkort, omformere, kontakter osv.) er i god stand og uten olje og annet belegg.

Kontroller at koplingene til komponentboksen og kontaktboksen er stramme, og at ledningene er
1 god stand.

Kontroller at alle sikkerhetsfunksjoner (dvs. kontaktvern, sikkerhetsbrytere for avlep,
nullstillingsbrytere osv.) er pd plass og fungerer pa rett méte.

Kontroller at frityrkaret er i god stand og uten lekkasje, og at isolasjonen i frityrkaret er i god
stand.

Kontroller at alle ledningsbunter og koplinger er stramme og i god stand.

Innebygd filtreringssystem

Inspiser alle olje- og avlepsslanger for & se etter lekkasje. Kontroller at alle koplinger er
stramme.

Inspiser filterkaret for & se etter lekkasje og renhold. Hvis det ligger mye rester pa smulebrettet,
skal du informere eieren/brukeren om at smulebrettet skal tommes i en brannsikker beholder og
rengjores hver dag.

Kontroller at alle o-ringer og tetninger sitter pd plass og er i god stand. Skift eventuelle o-ringer
og tetninger som er slitt eller skadet.

Kontroller filtreringssystemet pa folgende mate:

o Filterkaret skal vaere tomt. Still hver av spakene for oljeretur i PA-stilling, én om gangen.
Kontroller at pumpen aktiveres, og at det er bobler i kokeoljen.

o Lukk alle ventiler for oljeretur (dvs. sett alle spaker for oljeretur i AV-stilling). Kontroller at
hver av ventilene for oljeretur fungerer som de skal ved & aktivere filterpumpen ved hjelp av
en av mikrobryterspakene pa spaken for oljeretur. Luftbobler skal ikke forekomme i et
frityrkar.

o Kontroller at filterkaret er klart til filtrering. Tem innholdet av et frityrkar, nér oljen er
oppvarmet til 168 °C, i filterkaret, og steng avlepsventilen til frityrkaret. Still spaken for
oljeretur pa PA. Send kokeoljen tilbake til frityrkaret, angitt med bobler i kokeoljen. Still
spaken for oljeretur pd AV. Det skal ikke ta mer enn 2 minutter og 30 sekunder & fylle
kokebeholderen.
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KAPITTEL 6: FEILSOKING FOR BRUKERE

6.1 Innledning

Dette kapittelet inneholder enkle anvisninger for noen av de vanligste problemene som kan oppsta
ved bruk av dette utstyret. Feilsakingsanvisningene skal hjelpe deg med a lase, eller i hvert fall
diagnostisere, problemer med utstyret. Kapittelet dekker de aler fleste vanlige problemene, men det
er ikke umulig at du kan stete pa ting som ikke er omtalt. Teknisk stette hos Frymaster vil i sa fall
hjelpe deg med aidentifisere og |@se problemet.

Ved fellsgking av et problem skal du altid anvende en elimineringsprosess. Begynn med den
enkleste l@sningen og ga videre til de mest kompliserte. Overse aldri det mest dpenbare. Det er lett &
glemme a sette stepselet i kontakten eller ikke lukke en ventil helt. Det viktigste er afa et klart bilde
av hvorfor problemet har oppstétt. En del av |gsningen gar ut pa aiverksette tiltak for & serge for at
problemet ikke oppstar pa nytt. Hvis det oppstar feilfunkson i en kontroller pa grunn av darlig
forbindelse, skal du kontrollere alle andre koplinger ogsa. Klarlegg arsaken til at en sikring stadig
gar. Husk at feilfunksion i en liten komponent ofte kan vage tegn pa potensiell svikt eller
feilfunkgon i en viktigere del eller system.

Far du ringer til en servicerepresentant eller Frymasters SERVICETELEFON
(1-800-24-FRYER):

e Kontroller at stramledningene er koplet til og at kretsbryterne er datt pa.

e Kontroller at avigpsventilenei frityrkaret er helt avstengt.

e Hafrityrkokerens modell- og serienummer klart, dlik at du kan oppgi det til teknikeren
som hjelper deg.

A\ FARE!
Varm olje vil forarsake alvorlig forbrenning. Flytt ikke pa dette apparatet nar det er
fylt med varm olje, eller overfgr ikke varm olje fra én beholder til en annen.

A\ FARE!
Kople fra stremtilfarselen til utstyret, unntatt nar stremkretsen skal testes. Veer
ekstremt forsiktig nar slike tester skal utfares.

Apparatet kan ha flere enn ett strgamtilkoplingspunkt. Frakople alle stramledninger
far servicearbeid.

Inspeksjon, testing og reparasjon av elektriske komponenter skal bare utfgres av en
autorisert servicerepresentant.




6.2 Feilsgking

6.2.1 Problemer med datamaskin og oppvarming

Problem

Mulige arsaker

Lgsning

Datamaskin-
skjermen er tom.

A. Datamaskinen er ikke slétt pa

. Trykk paav/pé-bryteren for aslapa

datamaskinen.

B. Ingen stramtilfarsel til frityrkokeren.

. Denne frityrkokeren har fglgende to

ledninger: en stramledning til
datamaskinen, og en
hovednettledning. Hvis
datamaskinledningen ikke er
tilkoplet, aktiveresikke
datamaskinen. Kontroller at
stramledningen er koplet til, og at
kretsbryteren ikke er utlgst.

C. Feil med datamaskinen.

. Ring til et autorisert servicesenter.

D. Skadet ledningsbunt for
datamaskinen.

. Ring til et autorisert servicesenter.

E. Det har oppstétt en feilfunksioni en
stremforsyningskomponent eller i
grensesnittkortet.

. Hvis det oppstar feilfunksjoni en

av komponentene i
stremforsyningssystemet (herunder
omformeren og grensesnittkortet),
far ikke datamaskinen tilfart stram,
og vil felgelig ikke fungere. Dette
ligger utenfor brukerens
feilsgkingsoppgaver afastda
hvilken komponent som har sviktet.
Ring til et autorisert servicesenter.

Frityrkokeren
oppvarmesikke.

A. Avlgpsventilen er dpen.

. En sikkerhetsbryter for

avlgpsventilen hindrer at

varmeel ementet blir &t panar
avlgpsventilen ikke er helt stengt.
Pase at avlgpsventilen er helt
avstengt.

B. Feil med datamaskinen.

. Ring til et autorisert servicesenter.

C. Nettledningen er ikke koplet til.

. Denne frityrkokeren har fglgende to

ledninger: en 120-volts
stramledning , og en 3-faset
nettledning. Hvis den 120-volts
stramledningen er koplet til, men
hovednettledningen ikke er det, vil
datamaskinen fungere normalt, men
frityrkokeren vil ikke varmes opp.
Kontroller at bade
hovednettledningen og den 120-
volts strgmledningen er koplet
ordentlig til kontakten, |3st pa plass
og at kretsbryteren ikke er utl gst.




Problem

Mulige arsaker

Lgsning

(Forts. fra
forrige side)

D. Det har oppstétt feil i én eller flere
andre komponenter.

D. Hviskretseni kontrollsystemet i
frityrkokeren ikke klarer afastsla
temperaturen i frityrkaret, er det
ikke mulig & sla pa varmeelementet.
Varmeelementet blir eventuelt slatt
av hvis det allerede er dlétt pa
Varmeelementet slar seg ikke pa
hvis det oppstar feilfunkgon pa
kontakten, varmeel ementet €ller
tilhgrende ledninger. Det ligger
utenfor brukerens
feil sekingsoppgaver afastsla
hvilken komponent som har sviktet.
Ring til et autorisert servicesenter.

Frityrkokeren
oppvarmesikke etter
filtrering.

Avlgpsventilen er dpen.

Frityrkokeren har en sikkerhetsbryter
for avlgpsventilen som hindrer at
varmeelementet blir slatt pa nar
avlgpsventilen ikke er helt lukket.
Pase at avlgpsventilen er helt avstengt.

Frityrkokeren

oppvar mestil
grensebryteren utlgses
nar varmeindikatoren
er pa.

Det har oppstétt feil med
temperaturproben eller datamaskinen.

Ring til et autorisert servicesenter.

Frityrkokeren

oppvar mestil
grensebryteren utlgses
uten at
varmeindikatoren

er pa.

Det har oppstétt feil med kontakten eller
datamaskinen.

Ring til et autorisert servicesenter.

Frityrkokeren dlutter
oppvar mingen nar
varmeindikatoren

er pa.

Det har oppstétt en feil med termostaten
for hgy grense eller kontakten.

Siden varmeindikatoren er pa, vet vi at
datamaskinen fungerer som den skal
og gir kommandoen om oppvarming.
Termostaten for hgy grense fungerer
som en vanlig lukket bryter. Hvis det
oppstédr feil patermostaten, dpnes
“bryteren” og stramtilfarselen til
varmeelementene slas av. Hvis
kontakten ikke lukkes, fér ikke
varmeelementene tilfart strem. Det
ligger utenfor brukerens
feilsakingsoppgaver afastsla hvilken
komponent som har sviktet.

Ring til et autorisert servicesenter.




6.2.2 Feilmeldinger og problemer med displayet

Problem

Mulige arsaker

Lgsning

Displayet pa M 2000-
datamaskinen viser fell
maleenhet for
temperatur (Fahrenheit
eller Celsius).

Feil valg er programmert pa displayet.

M 2000-datamaskiner kan programmeres
til &vise enten Fahrenheit eller Celsius.
Slaopp i den separate handboken
M2000-datamaskin, Brukerhandbok

for &finne anvisninger for endring

av displayet.

HI vises pa M 2000-
displayet.

Temperaturen i frityrkaret er mer enn
8 °C over inngtillingsverdien.

Dette displayet vises bare hvis
frityrkokeren er i ikke-tilordnet modus,
og temperaturen i frityrkokeren stiger til
minst 8 °C over den programmerte
inngtillingsverdien. Dette tyder pa et
problem med temperaturkontrollkretsen.
Slaav frityrkokeren, og ring til et
autorisert servicesenter.

HOT (varm) vises pa
M 2000-displayet.

Temperaturen i frityrkaret er hayere
enn 210 °C eller, i EU-land, 202 °C.

Dette tyder pafeilfunkson i
temperaturkontrollkretsen, herunder feil
patermostaten for hay grense. Sld av
frityrkokeren med en gang, og ring til et
autorisert servicesenter.

LOW TEMP
(lav temperatur) vises
pa M 2000-displayet.

Temperaturen i frityrkaret er mellom
82 0g 157 °C.

Meldingen vises normalt nar
frityrkokeren nettopp er slétt pd, og kan
vises en kort stund hvis en stor mengde
frossent produkt hasi frityrkaret. Hvis
meldingen ikke forsvinner, blir ikke
frityrkokeren oppvarmet. Sl av
frityrkokeren, og ring til et autorisert
servicesenter.

PROBE FAILURE
(probefeil) vises pa
M 2000-displayet.

Det har oppstétt et problem med
kretsen for temperaturmaling,
herunder temperaturproben.

Dette tyder pa et problem med kretsen
for temperaturmding, som ligger
utenfor brukerens feil sgkingsoppgaver.
Sla av frityrkokeren, og ring til et
autorisert servicesenter.

IGNITIONFAILURE
(tenningsfeil) vises pa
M 2000-displayet.

Apen avigpsventil, feil med
datamaskin eller grensesnittkort,
termostaten for hay grense er dpen.

Dette angir at frityrkokeren ikke varmes
opp. Meldingen vises hvis frityrkokeren
mister evnen til & varme opp oljen.
Vises ndr temperaturen pa oljen er over
232 °C, og termostaten for hgy grense er
dpnet, dik at det hindrer oppvarming av
oljen. Kontroller at avlgpsventilene er
ordentlig stengt. Ring til et autorisert
servicesenter hvis dette ikke | gser
problemet.

HI-LIMIT
(hgy grense) vises pa
M 2000-displayet.

Datamaskinen er i modusen for & teste
hay grense.

Vises bare under testing av kretsen for
hgy grense, og angir at hgy grense er
ordentlig dpnet.
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Problem Mulige arsaker Lgsning
Vises bare under testing av kretsen for
HI 2 BAD hay grense, og angir feil med hay

(feil med hay 2) vises pa
M 2000-displayet.

Datamaskinen er i modusen for & teste
hay grense.

grense. BRUK IKKE
FRITYRKOKEREN! Ringtil et
autorisert servicesenter.

PROBE FAILURE
(probefeil) vises pa
M 2000-displayet og
alarmen utlgses.

Datamaskinens ledningsbunt eller
kontakt er gdelagt.

Ring til et autorisert servicesenter.

IGN FAILURE
(tenningsfeil) vises pa
M 2000-displayet og
alarmen utlgses.
Varmeindikator er p3,
men ingen var me.

Avlgpsventilen er ikke helt stengt.

Trykk av/pa-bryteren av og pa, steng
avigpsventilen(e) helt igjen og sett
deretter pa av/pé-bryteren.

LOW TEMP

(lav temperatur) vises pa
M 2000-displayet,
varmeindikatoren
veksler mellom av og
pa, pa normal mate.

A. Feil med datamaskinen.

A. Ring til et autorisert servicesenter.

B. Datamaskinens ledningsbunt er
adelagt.

B. Ring til et autorisert servicesenter.

IGN failure
(tenningsfeil) vises pa
M 2000-displayet og
alar men utlgses, men
frityrkokeren fungerer
nor malt (falsk alarm).

Fell med datamaskinen.

Ring til et autorisert servicesenter.

Datamaskinen

gar ikkeinn i
programmeringsmodus,
eller noen av knappene
aktiverer ikke
arbeidstrinnet.

Feil med datamaskinen.

Ring til et autorisert servicesenter.

Varmeindikatoren er av
ved far ste oppstart.
Hiléler HOT (hay

eller varm) vises pa
M 2000-displayet og
alarmen utlgses.

Feil med datamaskinen.

Ring til et autorisert servicesenter.




6.2.3 Filtreringsproblemer

Problem

Mulige arsaker

Lgsning

Filterpumpen
startesikke.

A. Stremledningen er ikke satt i
kontakten, eller kretsbryteren
er utlgst.

A. Kontroller at stramledningen er
koplet til kontakten. Kontroller at
kretsbryteren ikke er utlgst hvis
strgmledningen star i.

B. Pumpemotoren er overopphetet, med
den falge at overbel astningsbryteren
er utlgst.

B. Hvis motoren er sd varm at du ikke
kan ta pa den i mer enn noen
sekunder, er
overbelastningsbryteren antakelig
utlast. La motoren avkjglesi minst
45 minutter. Trykk deretter pa
nullstillingsbryteren for pumpen.

C. Blokkeringi filterpumpen.

Test: Lukk avlgpsventilen, og ta
filterkaret ut av frityrkokeren.
Aktiver pumpen. Hvis
pumpemotoren durer en kort stund
0g deretter stanser, er pumpen
antakelig tilstoppet.

C. Pumpen tetter seg som regel néar
bunnfall samler seg i pumpen som
falge av at filterkomponenter har
feil sterrelse eller er feil montert,
eller at smulefilteret ikke er brukt.
Ring til et autorisert servicesenter.

Filterpumpen gar,
men oljen renner ikke
tilbakei frityrkaret,
og det er ingen

bobler i oljen.

Sugeslangen i filterkaret er tett.

Test: Lukk avlgpsventilen, og ta
filterkaret ut av frityrkokeren. Aktiver
pumpen. Hvis det begynner & boble, er
sugeslangen i filterpannen tett.

Blokkeringen kan vaae forarsaket av
en oppsamling av bunnfall eller, ved
bruk av fast fett, at det ligger fast fett i
slangen. Stak opp blokkeringen med
en tynn, beyelig metalltrad. Ring til et
autorisert servicesenter hvis
blokkeringen ikke lar seg fjerne.

Filterpumpen gar,
men oljen renner
svaert langsom tilbake.

A. Komponentenei filterkaret er
feil montert.

A. Hvisdu bruker filterpapir eller
filtermatte: Kontroller at filteret
ligger i bunnen av karet med
papiret eller matten oppa filteret.
Kontroller at den grove siden paen
eventuell filtermatte vender opp.

Kontroller at o-ringene sitter pa
plassogi god stand pa
rartilkoplingen i filterkaret.

Ved bruk av Magnasol-filter:
Kontroller at o-ringen er pa plass
og i god stand pa rertilkoplingen
i filteret.

Forts. pa neste side




Problem

Mulige arsaker

Lgsning

(Forts. fra
forrige side)

B. Forsek paafiltrere olje som ikke er
varm nok.

B. Oljen skal holde opp mot 177 °C
for riktig filtrering. Ved lavere
temperaturer blir oljen for tykk til
apassere lett gjennom filteret.
Dette farer til tregere
oljestremning og til slutt
overoppheting av motoren i
filterpumpen. Pase at oljen holder
eller er nag koketemperatur far
oljen temmes ut i filterkaret.
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